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Infraestructura quita frescura a cadena de frio
) PuntoyAparte|rorAngeles Aguilar

aguilar.thomas. 3@gmail.com

Antiguamente para mantener en buen es-
tado la carne y hortalizas se les untaba sal 6
eran puestas en vinagre.

Posteriormente, en el siglo XIX nacié la
técnica de cosecha de nieve que consistia en
almacenar grandes cantidades de nieve para
mantener la frescura de la comida.

Pero no fue sino hasta 1855 que surgié la
madquina de refrigeracion de vapor comprimi-
do, con lo que Francia recibi6 su primer envid
de came de res desde Sudameérica en 1880...

a Mis fresco que una lechuga. Ac-

R tualmente en el mundo las cadenas

\Jl de frio transportan una produccion
== querondalos 80 mil 660 millones de
dolares, sin contar a los productes farmacéuti-
cos. Ademnas se calcula que cerca del 40% de
le que se consume en el orbe pasa por algin
preceso de enfriamiento.

En México este negocio crecié de forma

exponendal y actnalmente representa el tran-
sito de 35 mil camiones hacia EU y al interior
de la Republica, asi como 5 mil contenedores
principalmente a Europa.

En este negocio la zona del bajio lievala
wvoz cantante al movilizar unas 544 mil mi-
llones de toneladas, un incremento del 3% vs
los 528 mil millones del 2012,

De esta mercancia 15% son carnicos, 8%
lacteos v el 77% hortalizas. De hecho nuestra
distribucién de legumbres es tal que represen-
ta el 70% del consumo de verduras congela-
dasenEU.

Este afio a pesar de la coyuntura econdmi-
cael negocio vaa crecer. Norma Quintero del
Consejo Nacional de laIndustria Maquiladora

Ice, Ice, Baby... Elusodel hielo paracon- ¥ Manufacturera de Exportacién, calcula que
servar alimentos surge de la necesidad
de transportar perecederos a regiones
lejanas para su comercializacion.

se estara por arriba del 3% del 2013. Si bien el
consume interno no ha sido el mas boyante,
en EU el horizonte comienza a clarear...
Lamanzana podrida. en esta actividad,
resulta que es el enorme desperdicio que pre-
valece en la cadena de frio.
iImaginesel. Que 50% de los pescados
y mariscos se echan a perder en el camino.
Porloque hacealoslacteosel porcentaje se
ubicaenun35%y paralos vegetalesesdel 12%.
Patricla Cervantes, directora general de

Ibizza International Group, explica que el ver-
dadero problema esla falta de infraestructura
carretera, trenes y puertos, que hacen que la
distribucién sea 30% mds costosa.

Por si fuera poco segiin el Global Resilien-
ce Index elaborado por FM Global, México
apenas alcanzo una calificacion de 44.5 de
100 en infraestructura logistica, lo que deja
claro que ala SCT de Gerardo Ruiz Esparza
atm le falta mucho camino por andar...

ENCUENTRO NACIONAL DE
VIVIENDA

Marfiana... arranca el XXVII Encuen-
: tro Nacional de Vivienda organizado
M por la CANADEVI de Fernando Abu-
~ said. Hay tedo que platicar de esa
actividad: el papel de labanca de desamrollo, el
crédito y los desafios legislativos para el sector.
Por ahi andardn el titular de Hacienda Luis
Videgaray, Jorge Carlos Ramirez cabeza
de la Sedatu, Luls Robles Miaja presidente
de BBVA, Alejando Murat de INFONAVIT,
José Reyes Baeza del FOVISSSTE, Jesiis Al-
berto Cano de la SHF y Samuel Suchowiec-
ky dela AMFE. Reunién a todolujo...

@AngelesAguilar3

Pagina 1 de 1

$ 31842.00
Tam: 261 cm2

2014.06.18



